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大榮生物科技股份有限公司
開發酒粕機能性成分之養生飲品

●計畫執行目標

本次酒粕機能飲品研究達到數項重要成果，包括計劃

中所列設計成720mL形式，多糖含量達原先設定KPI 5%之

雲芝酒粕飲品，以及另外依客戶需求產製250mL飲品，飲

品方面經熱充填殺菌後無生菌數，保存期限經測試可達一

年以上。此外大榮將酒粕雲芝醱酵原液技術運用於面膜開

發，測試具有極佳保養效果。本公司有幸獲得工業局補助

研發該項技術，目前已有多家廠商洽談代理經銷該項技術

所生產之產品，並已開始實際生產銷售獲益。

●新產品簡介

依計劃中開發完成之產品，命名為「大榮芝粕養身

液」，以下為產品規格：

(1) 每瓶內容物重量750g

(2) �飲用方法：每日30~60mL以溫水稀釋飲用，分為

數次飲用或一次飲用皆可

(3) �主要成分：雲芝酒粕醱酵液、雲芝菌絲體、刺五加

萃取液、綠茶抽出物、牛磺酸、果寡糖。

(4) �機 能 性 成 分 ： 多 糖 體 6 % 以 上 、 天 門 冬 胺 酸

0.27%、羥丁胺酸0.11%、絲胺酸0.12%、麩胺酸

0.53%、脯胺酸0.14%、甘胺酸0.15%、丙胺酸

0.17%、胱胺酸0.02%、纈胺酸0.15%、甲硫胺酸

0.03%、異白胺酸0.10%、白胺酸0.15%、酪胺酸

0.09%、苯丙胺酸0.11%、離胺酸0.14%、組胺酸

0.05%、精胺酸0.18%

(5) �產品以玻璃瓶搭配高貴彩盒包裝，設計簡約典雅，

不僅自用適宜，送禮也非常大方，不過有部分經銷

商有對包裝設計的本位理念，則本公司以客戶要求

之包裝規劃為主。

(6) �本產品主要功效除了多糖體可提升人體免疫力之

外，尚含有各種益於人體之成分，亦具有調節人體

雙向平衡之效，對於精神體力疲勞者可提振其精

神，但對於經常無法好眠者亦可幫助入睡，經銷銷

商及內部測試均有極佳評價，然更多的未知機能性

成分將再未來持續開發檢測方法進行定性定量(目

前已與榖研所洽談進行檢測技術之移轉)，以提供

更多科學證據對應功效訴求。

●計畫創新重點

本計劃內容以酒粕為原料經雲芝二次醱酵後再萃取濃

縮製成之高機能性成分養生飲品。酒粕中含有大量的營養

成分(胺基酸、蛋白質、碳水化合物、維生素等)，近年來研

究顯示酒粕對於健康也是一種非常有幫助的製酒副產品。

計劃中另一主角-雲芝，則被用於生產抗癌藥物PSK的重要

菌種。本計劃利用酒粕中大量營養成分，並添加其他特殊

培養基後，以雲芝菌種進行醱酵，以產生多糖體，並同時

將易於酸化腐敗之酒粕轉化為穩定態，也利用醱酵過程修

飾其風味使其具有淡淡酒味，而不再轉變其他雜酸味。本

計劃成果十分成功，以DMFS醱酵雲芝酒粕完成含有多糖達

6%，再經濃縮後，添加刺五加萃取液及其他多種成分製成

養生飲品。該項產品競爭優勢在於市面上尚無酒粕雲芝醱

酵同質產品，然產品同時具備酒粕及雲芝兩大訴求優勢，

且產品不需添加防腐劑或抗氧化劑即可具備高穩定度，同

時加工充填過程幾乎可保留完整營養物質，為本次計劃之

成果重點。

雲芝酒粕之研發過程，同時意外發現對於皮膚之保養

亦有良好效果，故同時開發面膜形式之產品，目前成品尚

於測試階段，針對保濕、美白、除皺之功效進行評估，如

能開發成功則亦可協助公司跨入具有高附加價值的化妝品

生技領域，再造第二品牌，並可將醱酵液轉製成粉狀原料

劑行，提供生技產業之需求。

●公司研究發展能量及研究發展制度之效益說明

本次有幸得到工業局補助該研究計劃，不僅得到來

自於產品銷售的直接獲益，對於大榮生物科技本身研發團

隊與研發能量之提昇亦有重大助益，經歸納有下列三項提

昇：

(1) �研發人員的擴增：本次計劃案協助公司擴編研發

人員二名，且透過專案的執行，研發人員無論於

技術層次或研究態度均更上一層樓，為將來產品

開發奠定更堅固的基礎。

(2) �增強研發人員的線上觀念：本次執行專案，因經

常需與廠務人員於線上克服問題，故能幫助研發

人員於產品或技術開發過程，具備放大量產的觀

念，將來開發產品能更快進入生產線，減少研發

與生產間的衝突性。

(3) �研發管理機制的建立：執行本專案前，大榮雖積

極開發各種產品，但資料日積月累，研發管理便

更形重要，透過本次計劃，在委員的指導下，逐

漸建立研發紀錄簿與專案管理的概念，對於將來

研發中心的成立，開始基礎工程。

●人才培訓及及運用效益

本次計劃最重要的內在收穫就是對於研發人才的培

訓，並因為過程中各項技術的開發而奠定公司的研發實

力。首先本計劃研發相關人員除原本研發部人員外，也
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納入品保部門及廠務部分人員共同參與研發。過程中學習

到包括對於多階調控雲芝醱酵技術的養成，以及天然物混

合醱酵技術的建立。此外也提昇飲品生產技術，並實際讓

廠務及品保人員建立起研發創新的精神，對於企業整體文

化素質有重要的提昇作用。另外藉由本項計劃，也將有向

心力的同仁突顯出來，並於專案結束前有部分同仁獲得升

職，讓企業人才的資源更加穩固。

●產學研各界之技術移轉及合作效益說明

本次計劃主要技術皆為大榮生物科技所開發完成，

但因本公司實驗室設備大多以為生物檢測及物化性檢測為

主，缺乏HPLC設備進行更深入的分析，故委託美蔘國際生

物科技協助進行HPLC檢測，然檢測結果仍有限，之後大榮

陸續與大葉大學及台灣畜產試驗所接洽進行更多機能性成

分分析，於計劃末期得知榖研所亦有檢測技術提供企業轉

移所需，也與其接洽合作，故透過本計劃雖未列入直接技

術移轉費用，實際卻仍依需要與各產學研單位積極接洽，

尋求更多的檢測技術來源。

●新產品創造之技術效益及市場效益說明

(1)� �新產品的研發效益：保健食品市場同質性產品多，

競爭多，但本計劃所開發之雲芝酒粕飲品在目前市

場上並無其他同質性產品，一方面產品於市場銷售

較無競爭，另一方面也讓大榮建立起新的技術門

檻，有助提昇公司形象，帶動其他產品銷售。

(2) �產業擴展性：本技術開發之雲芝酒粕醱酵液除了生

產為飲品外，亦將推廣該成果於其他產品，並供應

下游食品廠商原料所需。另外經測試對於皮膚保養

亦有良好效果，目前也正積極研究製為化妝品工業

之原料，未來將可供應化妝品產業使用，增加其附

加價值。

(3) �計劃創造之產值：目前已有數家廠商洽談該技術成

果之ODM產品，也已實際於市場銷售，惟酒粕來源

於夏季來源較少，預估本計劃生產之飲品第一年約

可創造250萬價值，並於第一年後取得穩定酒粕來

源，並結合粉狀原料的產製與銷售，將可達到500

萬市場規模，對於公司營收將有重大幫助，並促進

生技產業之成長。

●計畫完成後對提升我國產業水準及競爭優勢說明

(1)	 幫助提高製酒產業副產品的經濟價值：製酒業者

以穀物為培養基進行酒類醱酵，酒粕是酒精萃取後剩餘的

副產品，以往必須以不環保的方式處理，或提供飼料混加

使用，且保存時間短，故一般而言酒粕不但無法提供經濟

價值，且業者還需投入後續環保處理成本，對於含有豐富

營養的酒粕而言，至為可惜。本計劃以酒粕進行營養成分

產品化的方式，將可大幅提高酒粕的利用與經濟價值，並

衍生出具有高附加價值的養生飲品。

(2) �本計劃所開發之產品屬保健食品，對於預防醫學的

推動有重要意義，原診所治療患者皆以有病醫病之

模式進行治療，現在更先進的觀念在於防患疾病於

未然。經常食用有益人體的保健食品，調整體質可

減少疾病困擾的發生，對於醫藥產業的將來發展也

有重要影響。

(3) �增加天然訴求之化妝品科技：本計劃所開發出的雲

芝酒粕醱酵液，對於皮膚保濕及美白效果極佳，雖

然化妝品也有其他類似功效之原料可用，但大多為

化工合成，過度使用對於皮膚亦有負面效果，唯有

本次計劃所開發之雲芝酒粕醱酵液屬天然性質，對

皮膚無傷害性又具備良好功效，將可供應化妝品天

然化的原料需求。

●專案執行重要心得

有幸參與此次計劃並獲得工業局補助而順利研發完

成，非常感謝工業局的支持，以及評審委員的協助、指

點，及中國生產力中心專員協助計劃申請。本次計劃於第

一次審查時雖列入備取名單，但總經理指示研發部仍須積

極研究該項計劃，惟實際研究經費不足，於研發過程仍有

較多資金運用之顧慮，後經通知通過本項計劃後，大榮研

發團隊重新進行資金分配，開始完整的研究計劃。研究過

程包括酒粕運送處理技術、雲芝DMFS醱酵技術、萃取濃縮

技術、二重釜改裝醱酵槽等，皆陸續完成，然過程中也非

完全順利，其中放大量產程序出現了障礙，連續三次醱酵

失敗，沉定思考後重新擬定

新的放大量產方式，終於完

成計劃中的重要關鍵。本次

計劃也給予研發人員發揮的

舞台，有三位同仁因積極參

與該計劃，分別於計劃期間

陸續獲升職

對 於 他 們 及 大 榮 而

言，都是非常值得的高興。

本次計劃另一重要收穫，

就是在計劃之財務作業過程

中，公司建立起一整套專案

管理機制，將來若有再執行

類似計劃補助時，皆可維持

順利之作業模式，降低申報

作業複雜度。本次計劃也非

常感謝委員協助，陳委員為

酒類專家，與本計劃之酒粕

醱酵有直接關聯，於計劃審

查過程中也提出專業見解，

讓專案進行獲益良多，也感

謝生產力中心林專員盡心盡

力協助專案進行，俾能順利

結案，大榮將把本計劃之成

果努力推廣，以回報工業局

及各界之幫忙。


