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技術服務

182 183

長鋮不鏽鋼有限公司
雞精萃取機技術開發計畫

研發成果及衍生效益

重要效益項目  量化指標  產生時間點  計算方式

增加產值
生產 100台

創造 500萬業績
專案完成後一年內

基礎版本為 50000元，如

需要其他周邊配置或客製

化，則需要另外增加金額。

投入研發費用  5,000
專案研發期間內

年度研發費用預算

為研發本產品實際投入的人

事及設備等研發費用

 產出新產品或服務  1 專案完成後
完成設置製作與測試，並開

始公開販售。

專案執行重要心得 
藉由嚴謹的 CITD研發專案管理和執行，提升本公司之技術研發制度，包括從技術規格的制定，研發人員的分工

與合作，研發人員的培養，以及對智慧財產權的重視和管理等，都助益良多。相信經由本計畫的執行，將大幅提

升本公司之研發能量，對本公司之技術升級將起關鍵的作用。另外本計畫的開發可以帶動食品機具產業上下游的

品質與技術，讓消費者發現自行製作安心且實在的滴雞精是如此簡單的事情，可提升滴雞精飲用人口，帶動廣大

的商機。

計畫緣起
現代人愈來愈注重養生，養身補品也愈來愈多，「雞

精」是其中的一種。「雞精」商品已出現多年，在眾

牌競爭下是一個紅海市場再加上很多消費者反映，打

開玻璃瓶罐蓋子，濃濃的化學劑藥水味，令人退步三

舍，因此，「滴雞精」逐漸變成是台灣養身飲品的新

寵。

新產品簡介

計畫創新重點
市面上也有廠商開發「雞精製造機」，但是經本公司

研究後發現有三個缺點：（1）由於雞精製造機是以

複數個加熱管直接高溫高壓烘烤雞隻，使雞皮快速

熟成而包封雞肉，這種方式雖可保留雞的原味，卻使

雞肉及骨髓無法大量釋出雞精，進而降低雞精的萃取

率。（2）由於雞的骨髓具有甜味，當雞精製造機以

多個加熱管直接高溫高壓烘烤時，會導致雞的骨髓快

速熟成無法釋出雞精，風味不佳。（3）因為製造機

的蒸氣細管會噴灑水液混入於萃取的雞精，降低雞精

的品質。

有鑑於此，本公司擬針對小型餐飲商家或月子中心提

供下列的創新技術：

1. 服務模式 1─產品延伸服務：除了設備的銷售之

外 ，另─產品延伸服務：除了設備的銷售之外 ，

另提供客戶需 提供客戶需 要的加值服務， 強化

與顧客之間關係，例如使用上教學諮詢要的加值

服務，達到提升萃取品質及率的實用效益。

2. 服務模式 2─ 產品功能性服務：提供客戶買的是

非本產品功能性服務。因為產品的生命週期大於

顧客使用間，可以採租賃方式提供服務，例如將

設備租給客戶的直接模式；或透過中介機構串聯

起製造業者和客戶的間接模式。

公司專營以不鏽鋼餐車廠房設備為主，

公司的策略就是以不斷的創新，以超

越自己為目標。在負責人的帶領下，

不斷增加公司的設備，提昇競爭力。

為了要提昇我們的服務熱忱，加速公

司的成長速度，是提升公司對外的形

象，走向專業化，我們將推出新的走

向。

成立日期 / 97年 8月 5日

負 責 人 / 吳聰長

資 本 額 / 4,000千元

員工人數 / 12

3. 服務模式 3─整合性解決方案：提供的是一套解

決方案/結果，包含三大元素：服務、產品和系統，

以回應客戶的需求。


